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PL Instrukcja bezpieczenstwa




1967 POLSKI

Dziekujemy za zakup urzadzenia Nuvita 1967 7w1. Przed uzyciem prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja i zachowanie jej do przysztego wykorzystania

OSTRZEZENIA: INFORMACJE OGOLNE

PODCZAS UZYWANIA URZADZEN ELEKTRYCZNYCH NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC
PONIZSZYCH SRODKOW BEZPIECZENSTWA:
1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.
2. Abyuniknac ryzyka porazenia pradem, nie zanurzaj gtéwnej czesci urzadzenia w wodzie
aniwzadnej innej cieczy.
3. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi (w tym dzieci), chyba ze pod nadzorem
lub po instruktazu osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo. Nalezy zapewni¢ nadzér
podczas uzywania urzadzenia w poblizu dzieci.

4. Whylacz urzadzenie i odiacz od pradu, gdy nie jest uzywane, przed montazem, demontazem
i czyszczeniem. Odfaczaj, chwytajac za wtyczke, nie za przewdd.

5. Unikaj kontaktu z ruchomymi cze$ciami.

6. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka jest uszkodzona, wystapita awaria,
upadek lub inne uszkodzenie. Skontaktuj sie ze sprzedawca

7. Nie uzywaj na zewnatrz.

8. Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu z gorgcymi powierzchniami ani jego zwisania z blatu.

9. Zawsze umieszczaj stalowa mise przed montazem ostrzy.

10. Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania niewielkich ilosci zywnosci na biezaco,
idealne do przygotowywania positkéw dla niemowlat.

11. Przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nieprawidfowe uzycie uniewaznia gwarancje.

12. Trzymaj dfonie i narzedzia z dala od ostrzy podczas pracy. Mozna uzywac dotaczonej
topatki, ale tylko przy wytagczonym urzadzeniu

13. Wszystkie ostrza sg ostre. Obstuguj z ostroznoscia.

14. Nie instaluj ostrzy bez wcze$niejszego umieszczenia stalowej miski.

15. Przed uruchomieniem upewnij sie, ze pokrywa jest prawidtowo zablokowana.



16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

Nie wytaczaj blokady pokrywy podczas pracy urzadzenia

Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia.

Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytow

Nie stosuj niezatwierdzonych akcesoriéw.

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu palnikéw gazowych, elektrycznych ani w piekarniku.
Najpierw podfacz wtyczke do urzadzenia, potem do gniazdka.

Uzywaj wyfacznie zgodnie z przeznaczeniem.

OTRZEZENIA: PRZED UZYCIEM PRODUKTU
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13.
14.
15.
16.

Nie uzywaj sterylizatora ani kuchenki mikrofalowej do dezynfekcji gtéwnego szklanego
pojemnika ani zadnej cze$ci urzadzenia. Produkt przeznaczony jest wytacznie do uzytku
domowego. Nieprawidtowe uzytkowanie uniewaznia gwarancje.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni i zapewnij odpowiednia przestrzen, aby
para wytwarzana podczas pracy nie uszkodzita mebli drewnianych ani innych przedmiotow.

Zawsze wlewaj wode przed rozpoczeciem gotowania na parze.

Unikaj kapania przecieru lub soku owocowego do zbiornika na wode, poniewaz kwasowo$¢
lub zasadowos¢ zywnosci moze uszkodzi¢ plyte grzewcza.

Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie pracy.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do wlotu wody ani wylotu pary.

Nie dolewaj wody do zbiornika podczas gotowania na parze.

Po ugotowaniu zawsze sprawdzaj konsystencje positku przed podaniem dziecku.

Sredni czas gotowania na parze wynosi okoto 30 minut. W przypadku gotowania kilku porcji
nalezy odczekac 30 minut miedzy cyklami, aby ptyta grzewcza i silnik mogty sie schtodzic.

. Nie siekaj kosci ani orzechéw (w tym wioskich i makadamia).
. Przy korzystaniu z funkcji siekania nie uzywaj ostrza dtuzej niz 15 sekund jednorazowo

- po kazdym cyklu zréb 10 sekund przerwy.

. Uwaga: niektére produkty (np. marchew, dynia, cukinia, pomidory, szpinak, $liwki, truskawki itp.)

moga barwic plastikowe czedci. Aby uniknac przebarwier, regularnie czy$¢ ostrza.
Zachowaj ostroznos¢ przy opréznianiu miski i czyszczeniu ostrzy — sg bardzo ostre.
Uwazaj podczas przelewania goracych ptynéw po gotowaniu.

Przed wymiang czesci i akcesoriow wytacz urzadzenie i odfacz je od pradu.

Aby uniknac porazenia pradem, nie zanurzaj gldwnej czesci urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie.



ZAWARTOSC OPAKOWANIA

. Pokrywka E o

. Ostrze antykolkowe

. Stalowy pojemnik na zywnos¢
. Staly szklany pojemnik,
réwniez odpowiedni do gotowania
Timer a
Przyciski funkcyjne D |.—ﬁ-

. Zestaw ostrzy do mieszania
. topatka
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PANEL STEROWANIA

PRZYCISKI FUNKCYJNE:

Aby wybrac jedng z funkgji na panelu
sterowania, delikatnie dotknij przycisku
,mode”. Zapalenie sie kontrolki sygnalizuje
wybrang funkcje. Kazde kolejne nacisnieci
przetacza na nastepna funkdje.

FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE
— TRYB MANUALNY

Ta funkcja pozwala wybra¢ czas gotowania
inny niz ten ustawiony domysinie

— minimalnie 15 minut. Kazde nacis$niecie &
przycisku ,timer” zwieksza czas o 5 minut.

Po zakoriczeniu gotowania ostrza

nie uruchomia sie automatycznie. Jesli chcesz

zmiksowac jedzenie, musisz uruchomic ostrza recznie.

FUNKCJA OSTRZY Z TIMEREM

@ Domyslnie ustawiony jest czas 1 minuta. Kolejne nacisniecia przycisku ,timer”
pozwalaja wybrac czas: 15 sek., 30 sek. lub 45 sek. Po wyborze ostrza uruchomig sie

automatycznie — nie ma potrzeby przytrzymywania przycisku



FUNKCJA CZYSZCZENIA

¢. Za pomoca tej funkcji mozesz oczysci¢ wnetrze szklanego pojemnika
po przygotowywaniu bulionu warzywnego, smoothie, zup lub kremoéw. Cykl trwa 5 minut
— woda nagrzewa sie do okoto 70°C.

PROGRAMY GOTOWANIA

Programy gotowania maja z gory ustawione, nieedytowalne czasy. Aby je dostosowac, uzyj trybu
recznego gotowania na parze.

@ &N (@

MIESO RYBA OWOCE ZBOZA STRACZKI WARZYWA

31 min 17 min 25min 30 min 43 min 30 min

FUNKCJA PROGRAMOWANEGO GOTOWANIA

Pozwala zaplanowac rozpoczecie gotowania na pdzniejsza godzine. Aby aktywowac
te funkcje, dotknij przycisku ,mode”, a nastepnie przycisku funkcji programowanego

gotowania. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie 30 minut. Aby ustawi¢ diuzsze
opoznienie, nacisnij ikone ,timer”.

4+ TIMER
Umozliwia dostosowanie czasu dziatania dla niektérych funkgji.

MANUALNA FUNKCJA OSTRZY

Funkcja aktywowana poprzez nacisniecie ikony. Ostrza pracuja tylko wtedy, gdy przycisk
jest przytrzymywany

N

PIERWSZE UZYCIE

Przetrzyj szklany pojemnik do gotowania (4) wilgotna, niepylaca $ciereczka lub miekka gabka
bez wiasciwosci $ciernych.

Stalowy pojemnik na zywnosc (3) oraz ostrza (2) i (7) mozna umy¢, zanurzajac je w wodzie
z dodatkiem detergentu, a nastepnie osuszy¢ sciereczka.

«  UWAGA: Ostrza s ostre — zachowaj ostroznosc, aby sie nie skaleczyc.
«  UWAGA: Nie zanurzaj korpusu elektrycznego w wodzie.



PRZED UZYCIEM URZADZENIA

GOTOWANIE NA PARZE | MIKSOWANIE
(Przygotowywanie positkéw dla dziecka)

1.
2.

Wilej wode do szklanego pojemnika (4), nie przekraczajac zaznaczonego limitu 150 ml.

W16z stalowy pojemnik (3) do srodka, dopasowujac uchwyt do wgtebienia, tak aby
pojemnik byt dobrze osadzony.

. W16z ostrze antykolkowe (2) przed dodaniem Zzywnosci.
. Pokrdj jedzenie na mate kawatki przed umieszczeniem w stalowym pojemniku.

Do gotowania na parze zaleca sig: mieso, ryby, rosliny straczkowe, zboza, warzywa.
Uwazaj, by nie przekroczy¢ maksymalnego poziomu napetnienia.

. Zamknij pokrywke (1). Zamkniecie musi by¢ szczelne, aby aktywowac czujnik bezpieczenstwa.

W przeciwnym razie pojawi sie btad i urzadzenie nie uruchomi sie.

. Podfacz przewdd zasilajacy do urzadzenia, a nastepnie do gniazdka.
. Dla kazdej funkgji ekran wyswietli domysiny czas gotowania, ktérego nie mozna zmienic.

Aby wybra¢ odpowiednia funkcje, dotknij przycisku ,mode” i naciskaj go, az pojawi sie
pozadany tryb — funkcja uruchomi sie automatycznie po 2 sekundach. Jesli chcesz zmienic czas,
wybierz funkcje ,steam cooking” — domyslinie pojawi sie 15 minut. Kolejne nacisniecia przycisku
Jtimer” zwiekszaja czas o 5 minut.

. Jezeli wybrate$ program gotowania z presetem, po jego zakofczeniu ustyszysz sygnat

dzwiekowy, a ostrza uruchomig sie automatycznie. W przypadku trybu recznego ustyszysz
tylko sygnat koricowy — ostrza trzeba uruchomic recznie, wybierajac:

a) funkcje ostrzy z timerem

b) manualng funkcje ostrzy

. Uwazajac, aby sie nie poparzy¢, otworz pokrywke (1) i wyjmij stalowy pojemnik (3),

trzymajac za gumowany uchwyt.

a
g S

KROK 1 KROK 2 KROK 3 KROK 4




UZYWANIE PODWOJNEGO OSTRZA DO MIESZANIA

Podwajne ostrze miksujace przydaje sie zaréwno
do siekania, jak i do przygotowywania

pysznych zup kremow.

MONTAZ PODWOJNEGO OSTRZA

Wez ostrze (7) i wiéz je do dtugiego ramienia
ostrza (7), dopasowujac dwa trojkaty.

Obro¢ ostrze w prawo, aby je zabezpieczy¢

i zablokowac.

UZYCIE PODWOJNEGO OSTRZA DO SIEKANIA

Aby uzy¢ podwaéjnego ostrza, zdejmij pokrywke (1), stalowy pojemnik (3) oraz ostrze antykolkowe (2),

jesli jest zamontowane.

1. Wtz uprzednio ztozone podwadjne ostrze, wsuwajac je wzdtuz centralnej kolumny na srodku
szklanego pojemnika (4) i dociskajac do dna, aby upewnic sig, ze jest prawidtowo
zamocowane.

2. Dodaj pokrojone na mate kawatki produkty spozywcze, ktére chcesz posiekac (owoce, warzywa,
suszone owoce). NIE WKLADAJ miesa ani ryb do szklanego pojemnika - do tych
produktéw nalezy uzywac stalowego pojemnika.

3. Zamknij szklany pojemnik, nakfadajac pokrywke i przekrecajac ja zgodnie z uchem wskazéwek
zegara w celu zablokowania.

4. Rozpocznij miksowanie: wybierz na panelu sterowania jedna z funkgji:

a) funkcje ostrzy z timerem  b) manualna funkcje ostrzy

5. Po zakoriczeniu zdejmij pokrywke, odtacz urzadzenie od zasilania, wyjmij ostrza i wyjmij

posiekana zywnos¢.

UZYCIE PODWOJNEGO OSTRZA DO PRZYRZADZANIA KREMOW | ZUP

1. WI6z uprzednio zmontowane podwdjne ostrze, wsuwajac je wzdtuz centralnej kolumny
na srodku szklanego pojemnika (4) i dociskajac do dna, aby upewnic sie, ze jest prawidtowo
zamocowane.

2. Dodaj warzywa lub roéliny straczkowe, pokrojone wczesniej na mate kawatki.
NIE WKLADAJ miegsa ani ryb do szklanego pojemnika - do tych produktow nalezy
uzywac stalowego pojemnika.

3. Dodaj wode - ilo$¢ zalezy od objetosci warzyw, ktére chcesz ugotowac. Nie przekraczaj
maksymalnego poziomu 250 ml oznaczonego na pojemniku.

4. Zamknij szklany pojemnik, naktadajac pokrywke i przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

5. Uruchom funkcje gotowania warzyw z panelu sterowania. W tym trybie ostrza aktywuja sie
automatycznie po zakoriczeniu cyklu gotowania.

6. Aby wydtuzy¢ cykl mieszania, aktywuj ostrza recznie.

7. Po zakonczeniu odtacz urzadzenie od pradu, zdejmij pokrywke, wyjmij ostrza i przelej gotowy
krem do naczynia. Mozesz uzy¢ szpatutki do oczyszczenia scianek pojemnika.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym cyklu gotowania i/lub miksowania rozmontuj i umyj poszczegdlne elementy w wodzie
z dodatkiem detergentu — dotyczy to pokrywki, ostrza antykolkowego, stalowego pojemnika,
podwaojnego ostrza i szpatutki.

Te elementy mozna réwniez my¢ w zmywarce, umieszczajac je w gornym koszu i unikajac
intensywnych programow.

UWAGA: Nie zanurzaj elektrycznego korpusu urzadzenia w wodzie.

UWAGA: Niektore produkty spozywcze (np. marchew, pomidory) moga zabarwi¢ plastikowe
czesci ostrzy — jest to proces naturalny, ktéry nie wptywa na bezpieczeristwo uzytkowania.

CODZIENNE CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odiacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az ostygnie.

Jedli korzystasz gtéwnie z funkcji gotowania na parze, myj komponenty osobno w wodzie
z detergentem. Szklany pojemnik przeptucz mafg iloscig czystej wody (np. z butelki lub dzbanka),
a nastepnie dokfadnie wytrzyj sucha, czysta sciereczka.

GRUNTOWNE CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem gruntownego czyszczenia odfacz urzadzenie od zasilania, zdejmij pokrywke
i podwajne ostrze, a nastepnie umyj je doktadnie w wodzie z dodatkiem detergentu.

Jedli urzadzenie byto uzywane do przygotowywania kremow, zup czy potraw jednogarnkowych

w szklanym pojemniku, opréznij zawartos¢, dolej nieco wody z butelki lub dzbanka i wyptucz $cianki
oraz dno z pozostatosci.

Oprdznij pojemnik, wiéz ponownie podwdjne ostrze, wlej 250 ml czystej wody, zamknij
pokrywke, podiacz urzadzenie do zasilania i uruchom funkcje automatycznego czyszczenia
z panelu sterowania.

Cykl czyszczenia trwa 5 minut — woda nagrzewa sie do 70°C, po czym ostrza automatycznie
zaczynaja sie obraca¢, by oczysci¢ caty szklany pojemnik az po jego gore.

Po zakoriczeniu cyklu ostroznie zdejmij pokrywke i ostrza (uwazaj, zeby sie nie poparzyc),

a nastepnie wylej wode.zaczynaja sie obracac, by oczysci¢ caty szklany pojemnik az po jego goére.
Jesli wewnatrz nadal pozostang resztki, powtoérz ptukanie wodg — najlepiej z uzyciem dzbanka
lub butelki a nastepnie wylej wode.

NIE WYSTAWIAJ ELEKTRYCZNEGO KORPUSU NA DZIALANIE STRUMIENIA WODY,
aby uniknac uszkodzenia elektroniki. Wytrzyj wnetrze szklanego pojemnika czysta, sucha sciereczka.
Pozostaw otwarty pojemnik do catkowitego wyschniecia.



KONSERWACJA

Jesli na dnie pojemnika pojawi sie osad z kamienia lub resztki przypalonego jedzenia, nalezy je
usuna¢, aby zachowac prawidtowe dziatanie urzadzenia i zapobiec nieodwracalnym uszkodzeniom.
Odtacz urzadzenie od zasilania przed rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj urzadzenia w trakcie procesu czyszczenia.

Procedura: Wymieszaj 50 ml octu spirytusowego z 50 ml wody lub rozpus¢ jedng dawke kwasku
cytrynowego w 200 ml zimnej wody, albo uzyj 100 ml soku z cytryny. Wlej wybrany roztwér do
szklanego pojemnika. Pozostaw roztwdr tylko na tyle dtugo, ile potrzeba do usuniecia kamienia,

nie przedtuzaj niepotrzebnie czasu dziatania.

Po zakonczeniu czyszczenia wylej roztwor, doktadnie wyptucz urzadzenie odrobing czystej wody,
uwazajac, aby nie zamoczy¢ czesci elektrycznych.
Osusz sucha sciereczka. Pozostaw pojemnik otwarty do catkowitego wyschniecia.

TECHNICAL FEATURES
Napiecie znamionowe / czestotliwos¢ 220-240V (50-60Hz)
Moc grzania 400W
Moc mieszania 100W
Wymiary produktu 114 x 275 mm
Waga 1,470 gr

Zalecane uzytkowanie wyfacznie wewnatrz pomieszczen, w temperaturze od 14°C do 30°C.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

BLAD PRZYCZYNA

:— I = Pokrywka nie zostata doktadnie zamknieta.

| W zbiorniku brakuje wody

l—= Nadmiar jedzenia, przegrzanie lub uszkodzenie
mechaniczne.

GWARANCJA - ZASADY | WARUNKI

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancjg na wady fabryczne, liczong od daty zakupu (na
podstawie paragonu lub faktury). Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajacych z normalnego
zuzycia akcesoriow lub tzw. ,materiatéw eksploatacyjnych” (np. baterii, ostrzy czy czesci
ulegajacych zuzyciu). Baterie objete sa 6-miesieczng gwarancja. 24-miesieczna gwarancja
nie obowiazuje, jesli: 1.Produkt ulegt uszkodzeniom estetycznym spowodowanym niewtasci-
wym uzytkowaniem niezgodnym z instrukcja obstugi. 2.Produkt zostat zmodyfikowany i/lub
naruszony. 3.Awaria wynika z niewtasciwej konserwacji czesci sktadowych, akcesoridw i/lub
materiatow eksploatacyjnych (np. utlenianie, zanurzenie w wodzie lub innych cieczach, zablokowanie
czujnikow przez resztki, wyciek zracej cieczy z baterii). Z gwarancji wytaczone sa réwniez: 1. Koszty
wymiany lub naprawy czesci ulegajacych zuzyciu oraz koszty zwyktej konserwacji produktu.

2. Koszty i ryzyko zwigzane z transportem produktu do i z punktu zakupu lub autoryzowanego
punktu serwisowego.3. Uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowej instalacji, niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjg uzytkowania. 4. Uszkodzenia powstate w wyniku dziatania sity wyzszej
(np. kleski zywiotowe), upadkdw, uderzen oraz warunkéw nieodpowiednich dla produktu.

5. Wady nie majace istotnego wptywu na funkcjonowanie produktu. Producent, dystrybutor oraz
wszystkie podmioty zaangazowane w sprzedaz produktu nie ponosza odpowiedzialnosci za
straty ekonomiczne ani szkody powstate na skutek awarii produktu. Zgodnie z obowiazuja-
cymi przepisami prawa, producent, dystrybutor oraz wszystkie strony zwigzane ze sprzedaza
produktu nie ponosza odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, w tym wady, straty
bezposrednie i posrednie, utrate dochodu, oszczednosci, ani inne nastepstwa wykraczajace poza
szkody wynikajace z naruszenia gwarangji, umowy, odpowiedzialnoéci deliktowej, czy innych
przyczyn — wynikajace z uzytkowania lub braku mozliwosci uzytkowania produktu i/lub
dokumentacji papierowej lub elektronicznej, w tym réwniez braku dostepu do serwisu. Wiecej
informacji na temat serwisu gwarancyjnego mozna znalez¢ w zaktadce

Warunki Sprzedazy na stronie: www.nuvitababy.com




IT: Scarica o consulta online il manuale diistruzioni nella tua lingua preferita. ES: Descargue/vea
el manual de instrucciones en linea en su idioma preferido. EN: Download/view the instruction
manual online in your preferred language. PL: Pobierz lub przegladaj instrukcje obstugi online
w wybranym przez siebie jezyku. FR: Téléchargez/consultez le manuel dinstructions en ligne
dans la langue de votre choix. DE: Laden Sie die Bedienungsanleitung in Ihrer bevorzugten
Sprache online herunter/lesen Sie sie online. PT: Acesse o manual de instrugdes online no
idioma de sua preferéncia. GR: Kateaote ) Ogite 10 gyxelpidlo odnyiv otn yAwooa mou
nipotipdrte. NO: Last ned eller se bruksanvisningen pa nett pa ditt foretrukne sprak. DA: Hent
eller lzes brugsanvisningen online pa dit foretrukne sprog. AL: Shkarkoni ose shikoni manualin e
udhézimeve né internet né gjuhén tuaj té preferuar. HU: Toltse le vagy tekintse meg online a
hasznalati Gtmutatot az On altal valasztott nyelven. CZ: Stahnéte si nebo prohlédnéte navod k
pouziti online ve vasem preferovaném jazyce. Sl: Prenesite ali si oglejte navodila za uporabo na
spletu v Zelenem jeziku. BG: Vi3ternete vnv npernefaiire pbkoBOACTBOTO 3a ynoTpeba oHNaiH
Ha npeanounTaHKa ot Bac e3uk. SK: Stiahnite si alebo pozrite si ndvod na pouzitie online vo
vasom preferovanom jazyku. RO: Descdrcati sau vizualizati manualul de instructiuni online in

limba preferata.
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